Seme

Séances 2 et 3: Faire cuire des pates

1. Le Contexte de la séance

COURS DE CUISSON DES PATES AVEC LE CHEF !

BON ! AUJOURD'HUI, LE
CLASSIQUE : LA CUISSON
DES PATES ! PAS
D'ERREURS ICI, ON VEUT

LA PERFECTION ! 4

Théeme 1

ETAPE 1 : DE L'EAU BIEN

BOUILLANTE EN ABONDANCE !
ET DU SEL, BEAUCOUP DE SEL
! L'EAU DOIT AVOIR LE_GOOT

21 | DE L'OCEAN ! *PIGE 7!*
4

LES PATES !

ETAPE 2 : ON PLONGE\
ET ON SURVEILLE

CHAQUE SECONDE !
PAS DE REPOS !
’1.;,4 =

/" ETAPE 3 : AL DENTE ! \
CEST CRUCIAL ! ON EGOUTE
IMMEDIATEMENT,

*SANS* RINCER !

BOUM, LA PATE PARFAITE !
/)

Al

C'est parti !

Je mets la plaque

afond!L'eau
va bouillir
ultra-vite !

Pleine puissance '\\\\\ W {///

Dans 2 minutes,
on mange
les pates !

Mais Léo, ca
ne sert a rien de
la mettre a fond
comme ga...

Ha ! Regarde !
Ca bout ! J'avais
raison, c’est plus
rapide !

Non Léo, I'eau ne peut pas
bouillir plus vite en chauffant
plus fort aprés que qu que la
plaque soit déja chaude. Ga

gaspille juste de I'énergie et
ca risque de déborder !

|t

2.eformu|ation |

Pff, n’importe quoi !
Mon eau a bouilli hyper
vite ! Tu voulais juste

m’embéter.

Je te dis que ¢a ne fait
| pas chauffer I'eau plus vite.
Une fois qu'elle bout, elle

C'est long
; est 4 100°C, c'est tout !

74
= ﬁllillllum--

qui A raison ?
q P o

\SFX: QUI?)

Avant de commencer, reformulez avec vos propres mots la mission a
accomplir et la question scientifique a laquelle vous devez répondre.

« Ce qu'on me demande :

. La question que je me pose :
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Seme Séances 2 et 3: Faire cuire des pates Théme 1

3. Protocole expérimental

Les 2 protocoles sont a réaliser. Il est impératif d’appeler I'enseignant avant
d'allumer la plaque chauffante !

SECURITE

' S8 Port des lunettes de protection obligatoire (pour éviter les pro-
O1U P g P P
jections d'eau bouillante).

Ne jamais toucher directement la verrerie posée sur la plaque
chauffante.

Fixer correctement le thermomeétre pour qu'il soit immergé dans
le liquide sans toucher le fond ou les bords du récipient.

Protocole 4 : L'ébullition de I'eav pure

o Verser 400mL d'eau déminéralisée dans le récipient.

(Eau salée)
o Installer le dispositif de chauffage sous le récipient.

| e plonaer > Peser environ 15 g de sel.
L et le plo 3
| dE::rVZau R ocher il‘}i:é‘“ e » Introduire les 15 g de sel dans 100 mL

d'eau déminéralisée (dans un récipient a
température ambiante) et bien mélanger

Protocole 2 : Dissolution et mesures

" Prise de mesures :
o Préparer un fobleau de mesures.

i ‘agi iusqu’a dissolution
o Relever la température initiale (a t=0), puis avec |\ag|’ra’reur jusqua dis
" allumer le systéme de chavffage. | compléte. ; .
1 o Relever la température toutes les mir)u’res | .R épé’rer exactement le’s .memes é a?es
| (ou toutes les 30 secondes) jusqu'a qﬁemdre (24 7) que pour I'expérience avec e
|'ébullition (apparition de gros bouillons). . \ e
| i levés pendant au moins .
o P?"‘::‘s*:ifzsre“:’isésrieevjébg* desbetilivone 0 | Noter ces nouvelles valeurs fa;;saxi,ne
o Eteindre le chauffage ef laisser le dispositif " colonne adjace nte de votre fableau.
'~ refroidir.

. Qu'est-ce que je m'attends a avoir comme résultats ?

APPELER L'ENSEIGNANT
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Seme Séances 2 et 3: Faire cuire des pates

4. Résultats et mesures

Complétez ce tableau lors de votre expérience.

Théeme 1

Temps en minutes

Température
Eau déminéralisée

Température
Eau salée

o Observation :

A l'aide d'un logiciel, tracer les graphiques représentant la

température en fonction du temps.
Comment la température a-t-elle évolué pendant le changement

d'état ?

5. Analyse et conclusion

. Interprétation : D'aprés vos mesures, a quelle température I'eau est

elle en ébullition ?

. Bilan : Quel personnage avait raison ?
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